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©Tftulo: Procedimiento de etiquetado de frutas y verduras. 

@Resumen: . , , , m , 

Procedimiento de etiquetado de frutas y verduras, 

3ue consiste en impnmir sobre las frutas o ver- 
uras, durante el proceso de maduracion de las 
mismas, los distintivos que componen la etique^a. 
Esta impresion se reafiza cubnendo la suoerficie 
de la fruta en aquellas zonas que reproducen o 
limitan los signos o distintivos de la etiqueta, de 
modo que no alcen la coloraci6n natural de ma- 
duracion. Esta cubricion se efectua mediante la 
disposicion de etiquetas queincluyen partes opa- 
cas t que impiden que la luz y rayosspjares alcan- ' 
cen la superficie del fruto, correspondientes a los 
elementos que componen la etiqueta. 
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DESCRIPCION 


La presente invencion se refiere a un procedt- 
miento dTetiquetado de frutas y verduras, que 
^rSe ofrecer al consumidor un producto mas 

^pi^ tradicionales de etiquetados de 
frut^coLbtTen disponer sobre los frutos una 
vez recoleetados. etiquetas de papel adhesivo o 
btei^avolver caia fruto con una lamina ^de panel 
Jug Ueva impresa la marca Cualquiera d los 
ZtS utmzados hasta ahota se lleva a cabo 
Sdabnacen de frutas, despues ^jrecolectadas 
vtratadas para su limpieza y abnllantado. 
y cXuiera de los sistemas descritos present* 

Svas muchas de estas se desprenden de ios > ftu 
toTauS su manipulacion y transports antes 

Uartl oSdtden P to de etiquetado que evite los 
problemas antes senalados y mejore el aspecto de 

mpfocedimiento de la invencion asegura que 
fttita lleva permanentemente su etiquueta, 
SSqSera que -a la mampulacion y proceso a 

permite Sow'eSormemente el aspecto extemo 
delftutoTque resulta mas atractivo para el con- 

^fprocedimiento de la invencidn, se caracte- 
^. nnrma se orocede a la unpresion de los dis- 
SXTe1om?rnen la etiqueta, anagrama o 
Sffi^l^tamente sobrela superficie. le la 

que repKcan o limiten los signos o dw- 
ImtivofJue Somponen la etiqueta,.para imped* 
que SL zonas alcancen la coloracidn natural de 

"la^ubricion de &tas zones o superficies se 
Ueva a SKSido la fruta o verdura se encuen- 
adn en el.arbol o mata y antes de su madu- 

iaC La cubrici6n comentada se consigue mediante 
la dbpSn sobre cada fruta o verdura de una 


etiqueta adhesive que incluye ' j^^SK 
to« aiie Dermiten el paso de la luz y rayos soiaro, 
fpart* P noTanspaentes, opacas, que , immden 
quefe luz y rayos solares alcancen la superficie 

5 dC Mediate la disposicion de &ta etiqueta se 
r«nsi™e?ue las zones de la superficie del fruto a 
KKSSSu luz y rayos solares, no alcancen 
a coloracion natural de maduracion que V™**' 

10 t«4 2 SS de la superficie, a la cual llegan la 

1UZ ESSta- comentada se d<sprende del 
fruto en el momenta de su recolecc n, una v« 
Sue el mismo ha alcanzado la maduracite total 
, , 1" d^sprender la etiqueta, sobre la superficw del 

?r^nS b o d tmos a £ estubieran cubiertas me- 
diante una pelicula opaca y aqueU^ otraa que 
M fueron alcanzadas por la luz y rayos so 

Ferencia de coloracion sobre la superficie del fruto. 
iZ Tetiauetas serin preferentemente de mate- 
30 rial^^^^teydispondri^^-a. 
perficie externa de impresiones que definuten las 

WaTmca y wrtaduracidn. Tanto el material 

^m^ 

tamano o volumen maximo, una vanacwn de co- 
B, superficial, hasta alcanzar la maduraci6n 

45 tot Una vez recolectado el fruto y eliminada la 
•tioueta adhesive, se dispone de un producto de 
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REIVINDICACIONES 
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1 Procedimiento de etiquetado de frutas y 
verduri caracterizado porque se P~£ de a la 
Eesidn de Ice distintivos que eomponen laet£ 
^etrdirectamente sobre la superficie de la fruta 

dWadoTcuya cubricion se efectua mediante la 
cada fruta o verdura, cuando di- 
dSTSSS^v^dutas ee encuentran aun enel 
££l « maia v antes de su maduracion, de una 
"SeL^dhivrque incluye partes transparen- 


10 


15 


tes aue oermiten el paso de la luz y rayo sola- 
s' HJKTno transparentes que impiden que 
lata y rayos solares alcancen la superficie de la 
frut^ cuva etiqueta se desprende del fruto en d 
moSento de TS recoleccion, despues de alcanzar 
sumaduracWn^ reiv indicaci6n pri- 

Sn padc [ de optimo y comienza el 

^ ffdSt segun reivindi cacidn L 
caracterizado porque la etiqueta de material 

tes a loe rayos solares. 
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DOCUMENTOS REL2VANTES 
Documentos cltados 
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A I GB-1.440 .732 (FMC CO.) 


Reivindicaciones 
afectadas 


1-4 
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Categorfa de los documentos citados 

X: de particular relevancia 

Y: de particular relevancia combirtado con otro/» de » 

misma categorfa 
A: refleja eS estado de la tecnica 


O: referido a divulgaci6n no escriu 
P: pubficado entre la fecha de prioridad y la de presentacon 
de la solicitud 

E: documento anterior, pero pubUcado despues de la fecha 
de presentadon de la solicitud 
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f~^~] para todas las reivindicaciones 


Fecha de realizacidn del informe 
12.01.93 


j — | para las reivindicaciones n°: 


Examinador 
Joaqufn Garda-Cernuda 


Pagina 



(WPAT) 

" !iil^5480 21 4 etables _ by applying a label with opaque and 

I Shelling [ruit and vegetables by^PP y. pening 
transparent zones to tne s 


$}„jg V.D0DI SA; (VILO-) VILCDI SA 


- 2 

- i 


B65C-0 03/00 
B65C-003/00 


!Ti^S?Hi"'S , =S' ,!:;: S °° 8 the ,rult 


ion 
The 


